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和歌山県湯浅町にある「湯浅ワイナリー」では、和歌山県内の果物を使用したワイン・リキュールの

製造を行っています。今回、この冬に収穫した有田みかんを搾った“最高級有田みかんジュース”を

使用したリキュール「勹果 初しぼり（有田みかん）」を１月２５日（水）より限定販売します。 

■最高級有田みかん１００％ジュース「有田みかんの和
なごみ

」 

みかん果汁は果樹園紀の国株式会社の生搾りジュースを使用します。 

厳選されたもぎたてのみかんを丸ごと贅沢にしぼった最高級みかん

ジュース「有田みかんの和」は、外皮を剥いて搾汁する「チョッパー・パ

ルパー方式」を採用しており、品質劣化が少なく、果肉が多く入ってい

るため、まろやかでとろみがあり、まるでみかんを食べているような

感覚を味わえるジュースです。 

 

 

 

■勹果 HOUKA 初しぼりシリーズ 

和歌山で採れた完熟果物の果汁を国産ぶどう（巨峰）で作ったワインにギュッと勹み

込んだ濃厚なフルーツワイン「勹果」。その中でも果物の旬の時期にしか手に入らな

いプレミア商品が「初しぼりシリーズ」です。 

【商品情報】 

勹果 初しぼり（有田みかん） １８０ｍｌ   ６６０円（税込）  

３７５ｍｌ １，３２０円（税込） 

品目：リキュール   アルコール分：7.0度 販売数：各３００本 

販売期間：２０２３年１月２５日（水）～２０２３年３月３１日（金） 

 

ほうか 

■勹果 初しぼり（有田みかん） 

勹果 初しぼり「有田みかん」は、搾りたてのジューシーな果汁を、すっきりと

した国産の白ワインに合わせて、口の中に柑橘の爽やかさが広がり、どなた

でも飲みやすいお酒となっています。 

【本件に関する問い合わせ】  

株式会社 TOA  湯浅ワイナリー  
問合せ先： 営業広報部 

ＴＥＬ・FAX： 0737-23-8833 

担当：西田（℡０８０-４４８７-６８３８） 

住所：和歌山県有田郡湯浅町栖原３３２ 

            ✉info@toa-d.co.jp  HP：https://houka.yuasa-winery.jp/  

                 連絡可能時間：平日 ９時００分～１７時００分 

【発行元】  

紀州有田商工会議所（担当：児嶋） 

住所：和歌山県有田市箕島３３-１ 

TEL：０７３７-８３-４７７７ 

Mail：kacci@gold.ocn.ne.jp 
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