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紀州有田商工会議所 

令和５年１１月５日㈰に開催された「有田ふるさとうまいもんまつりグルメコンテスト」には総勢２４商品

がエントリーし、約９，０００人が来場者し投票が行われました。 

投票の結果、有田市糸我町の中華料理店「帝
たい

成楼
せいろう

」の『糸我ブラックまぜそば』がグランプリを獲得。 

グランプリを記念して、『糸我ブラックまぜそば』が店頭メニューとして商品化されました。 

■第２１回有田ふるさとうまいもんまつり 
グルメコンテスト 

開催日時：令和５年１１月５日㈰ １０時００分～１５時００分 

開催場所：ふるさとの川総合公園（南側） 

テ ー マ：「食を通じて地域の繋がりを創造」 

コンテスト商品数：24店舗   来場者数：９,000人 

主 催：紀州有田商工会議所 

【店舗情報】 
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〒649-0421 和歌山県有田市糸我町中番４８-1 

☏０７３７‐８８-６８００ 
営業時間：１１時００分～１５時００分／１７時００分～２２時００分 

定休日：月曜日、第１火曜日 

【本件に関する問合せ先】 

紀州有田商工会議所 担当：児嶋 

和歌山県有田市箕島３３-１ 

TEL：０７３７-８３-４７７７ 

Mail：y_cojima@kisuarida-cci.or.jp 

 有田ふるさとうまいもんまつりグルメコンテスト 

グランプリの「糸我ブラックまぜそば」が商品化!! 

 

■グルメコンテストへの出店 
帝成楼の人気 No.1 メニューの「糸我ブラック」は“たまり醤油“を使用した

ラーメンです。 

以前から、この糸我ブラックを汁なしの“まぜそば”で出しても美味しいぞ!

と思っていました。また、新商品開発の必要性も感じていたところ、今回の

グルメコンテストがあり、優勝を狙うため構想にあった『糸我ブラックまぜ

そば』を完成させ、出店することにしました。 

出店の結果、大勢の皆さんに食べて、投票いただき、ありがたいことにグラ

ンプリを獲得することが出来ました。 

 

 

 
■『糸我ブラックまぜそば』が店舗メニューとして商品化!! 
グランプリを記念して『糸我ブラックまぜそば』を正式メニューとして

商品化し、店頭で食べられるようになりました。 

国産小麦の特注麺の上に自家製チャーシュー、卵黄、玉ねぎ、味付けの

り、ネギをトッピングした具沢山なまぜそばとなっています。 

価格８５０円（税込）  セットメニューもあり 

 
 

 

 
イベント時の行列 

糸我ブラックまぜそば 


